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Maak je klaar voor
een kleurrijke zomer.
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Koude komkommer,
munt en yoghurtsoep

Bereidingstijd: 5 min
Ingrediénten voor 2 personen:

+ 125 gkomkommer (geschild en ontpit)
« 5muntblaadjes

+ 125 g volle yoghurt (Grieks, natuur...)
+45gvloeibare room

« Zouten peper

1. Schil de komkommer (Click series
dunschiller), verwijder de zaadjes
en snijd in blokjes van 3cm.

2. Doe de ingrediénten in de aangegeven
volgorde in de blender (UrbanMax™
blender), sluit af en mix 2 keer terwijl
je de blender ondersteboven houdt.
Schud lichtjes tijdens het blenden.

3. Serveer koel als verfrissend

voorgerecht.

Soupe froide de concombre,
menthe et yaourt

Préparation: 5 min
Ingrédients pour 2 personnes:

+ 125 g de concombre (€pluché et épépiné)
- 5 feuilles de menthe

- 125 g de yaourt entier (Grecque, brassé...)
+ 45 g de creme liquide

- Sel et poivre

1. Epluchez (Eplucheur Click series),
épépinez et coupez le concombre
en cubes d’environ 3cm.

2. Mettez dans I'ordre indiqué les ingrédients
dans le blender (UrbanMax™ blender),
fermez et mixez 2 fois en retournant
le blender. Secouez légérement pendant
le mixage.

3. Servir bien frais pour une entrée
rafraichissante.

A

' MicroPop 700 ml
T.w.v./ D’une valeur de
‘ €37,50

OF/0U

Kies voor € 30 uit onze catalogus*
Choisissez pour €30 dans le catalogue*

‘ . Setbatchcooking
Setultimate
‘ silicone bag slim

+ Click series

T.w.v./ D’une valeur de

€74,60

Kies voor € 50 uit onze catalogus*
Choisissez pour €50 dans le catalogue*



Sterartikelen Articles etoiles

V ' Set 4 Super kommen
4 Set 4 Super bols OF/OU

Kies voor €75 uit onze catalogus*
781,4,51,31&1,31 Choisissez pour €75 dans le catalogue*

T.w.v. / D’une valeur de € 90,60

‘ UrbanMax™ blender
O

‘ Tw.v./D'une valeur de €149,00 Kies voor €125 uit onze catalogus*

Choisissez pour €125 dans le catalogue*

W

*Deze kunnen niet in contant geld worden omgezet. Geldig voor de producten in de huidige catalogus en onmiddellijk
te gebruiken tijdens een Tupperware Party. Bij het inruilen voor een lager bedrag wordt er niet op teruggegeven.

*Non échangeable en espéces. A valoir sur les articles du catalogue en cours et a utiliser directement lors d’une
Tupperware Party. En cas d’utilisation pour un achat d’un montant inférieur, la différence ne vous sera pas remboursée.



Promoties Promotions

A. UltraClear 3,61
E3613
€32,50

B. UltraClear1,71
E3612
€24,90

C. Ultra Clear 825 mi
E3611

€21,90

1Ultra
H. Set 2 Ultra Clear 825 ml Clear 825 ml
&1UltraClear1,71 GRATIS /

E3617 GRATUIT

-€68;76- €46,80



VERSHEID, LICHTHEID
ENELEGANTIEINEEN
OOGOPSLAG!

FRAICHEUR, LEGERETE
ET ELEGANCE EN UN
CLIND’CEIL!

D. UltraClear 2,21
E3610
€29,90

E. UltraClear1l
E3609
€22,90

F. Ultra Clear 500 ml
E3608
€15,90

G. Set2UltraClear 500 ml
&2UltraClear1l
E3616

-S7466- €54,70

1Ultra
Clear1l

GRATIS /
GRATUIT

KIES VOOREEN GLASACHTIGE
TRANSPARANTIE MET
ONVERGELIJKBARELICHTHEID.

POUR UNE TRANSPARENCE

EQUIVALENTE A DU VERRE AVEC
UNE LEGERETE INCOMPARABLE.
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ULTRA POLYVALENT
PRODUCT DIE JE ZOWEL
INDE MICROGOLFOVEN, DE
DIEPVRIES, DE OVEN EN DE
KOELKAST KAN GEBRUIKEN.

UN PRODUIT ULTRA N

POLYVALENT QUI PEUT ETRE

UTILISE AUMICRO-ONDES,

AU CONGELATEUR, AU FOUR ‘
ET AU REFRIGERATEUR.

UltraPro 21 met deksel
UltraPro 21 avec couvercle

I033
-€119;96- €89,90



Tian van groenten
en rundvlees

Bereidingstijd: 30 min

Kooktijd: 1u08 min

Ingrediénten voor 4 personen:
«2uien (¥ 250 g)

5 el olijfolie (756 ml)

+ 400 g versrundergehakt

1 blik tomatenpulp in blokjes (+ 400 g)
- Zouten peper

« 5 middelgrote stevige tomaten (x 500 g)
-1 aubergine (£ 250 g)

«1grote courgette (= 300 g)

Y2 tl tijm

[

. Verwarm de ovenop Th 6/7 of 200°C.

2. Pelen snipper de uien (MandoChef - 1/0).
Meng ze met 2 el olijfolie(UltraPro 21),
dek af en kook 3 min op 600 watt.

3. Meng het vlees met de tomatenpulp, zout
en peper (Super kom 31 en Silicone spatel)
en verdeel het mengsel dan over de uien.

4. Was de groenten en trim ze indien nodig.
Snijd de tomaten in schijfjes meteen
mandoline (MandoChef 5/0), aubergine (2/0)
en courgette (2/0). Plaats de 3 groentenin
de ovenschaal over hetvlees, wissel ze af en
hou ze dicht bij elkaar. Bestrooi met de tijm
endruppel er de resterende olijfolie over.

5. Dek af en bak ongeveer 35 minin de

voorverwarmde oven. Verwijder het deksel

en bak nog 30 min. Breng op smaak met
zouten peper en dek opnieuw af voor
hetserveren.

Tip: kies voor groenten van dezelfde
diameter om hetrealiseren van uw tian
te vergemakkelijken.

Tian de legumes
au boeuf

Préparation: 30 min

Cuisson: 1h08 min

Ingrédients pour 4 personnes:

« 2 0ignons (+ 250 g)

«5c.as. d’huile d’olive (+ 75 ml)

- 400 g de beeuf haché frais

- 1 bofte de pulpes de tomates en dés (+ 400 g)
« Poivre et sel

- 5 tomates fermes moyennes (+ 500 g)
«1aubergine (+ 250 g)

-1 grosse courgette (+ 300 g)

<% c.ac.dethym
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. Faites préchauffer le four, Th 6/7 ou 200°C.

2. Epluchez les oignons et émincez-les
(MandoChef - 1/0). Mélangez-les avec2c. as.
d’huile d’olive (UltraPro 21), couvrez et faites
cuire 3min a 600 watts.

3. Mélangez la viande avec la pulpe de tomates,
le sel et le poivre (Super bol 31 et Spatule
en silicone) puis étalez cette préparation
surles oignons.

4. Lavezles légumes et éboutez-les sibesoin.
Coupez en rondelles a la mandoline
(MandoChef) les tomates (5/0), 'aubergine
(2/0) etla courgette (2/0). Rangez ces 3légumes
dans le plat surla viande en les alternant et en
les serrant bien. Saupoudrez avec le thym
etarrosez avec le reste d’huile d’olive.

5. Couvrez et faites cuire environ 35 min

dans le four préchauffé. Otez le couvercle

et finissez la cuisson 30 min. Salez, poivrez

et couvrez en attendant de servir.

Astuce: choisissez des légumes de méme
diamétre pour faciliter la réalisation de votre tian.



SNIJOP 8 VERSCHILLENDE
MANIEREN DANKZIJ
DE2LEMMETEN EN GEEF JE
BEREIDINGEN EEN LEUKE TWIST.

AVEC 2 LAMES, CHOISISSEZ

L’UNE DES 8 COUPES
POUR DONNER DES FORMES
A VOS LEGUMES.
"-'.r
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MandoChef
D928
-€469,06- €89,00

Multiflex mini football

29,8x19,4x3,5cmh
E3615
€34,90

EEN SNACKJE VOOR
DE KAMPIOENEN.

UNE COLLATION
POUR LES CHAMPIONS.




Set Shaker 350 ml
en Silicone spatel smal
Set Shaker 350 ml
et Spatule en silicone étroite
E3598
~£33;86- €18,90

NIETS "
ONTGAAT HEM.

RIEN NE LUI
ECHAPPE.




6-IN-1PRODUCT VOOR ALLEDAAGS
GEBRUIK: ONTDOOIEN, SPOELEN,
UITLEKKEN, POCHEREN, BEWAREN
EN OPDIENEN.

PRODUIT 6-EN-1 POUR UNE

- UTILISATION QUOTIDIENNE:
DEGELER, RINCER, EGOUTTER,
POCHER, CONSERVER ET SERVIR.

Ovale groenteschaal 4 |
Légumier ovale 41
E3614

-€69;90- €49,90



Mengset
Set de mélange

Maatkan 21, Platte lepel

& Silicone spatel

Pichet gradué 21, Cuillére plate
& Spatule en silicone

E3618

-€76;30- €47,80
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Silicone
spatel
GRATIS /
Spatule
en silicone
GRATUITE



VIP aanbiedingen Offres VIP*

€500 €700

Vanaf €29 aankoop Vanaf €59 aankoop Vanaf € 69 aankoop
Dés €29 d’achats Dés €59 d’achats Dés €69 d’achats
Ecofles Plus 1,51 2 Zonnekommen 400 ml 4 Fun bekers 330 ml
Bouteille Eco Plus 1,51 2bols Soleil 400 mi (zonder deksels)
3103 3104 4 gobelets Fun 330 mi
(sans couvercles)
3015

*Beperkt tot één vanieder exemplaar voor elke klant aanwezig op een Tupperware Party.

*Limitées a un exemplaire de chaque pour tous les clients présents a une Tupperware Party.

Uitnodiging Invitation

Beste / Cher(ere):

Ik nodig je uit voor een Tupperware Party / Je vous invite pour une Tupperware Party

op (dag en datum) / le (jour et date) : om/a:
Adres / Adresse :

Postcode / Code postal: Stad / Ville :

E-mail:

Tel: Vanwege / De la part de:

Graag een seintje voor / Réponse souhaitée avantle:

Jouw Consulent / Votre Conseiller

D0986

Q% Gedrukt op papier afkomstig van duurzaam bosbeheer. Zolang de voorraad strekt - De op dit document vermelde prijzen zijn aanbevolen
" Tmprimé er issu de foréts gérées durabl " prizen - De afgebeelde Kleuren kunnen licht afwijken van de werkelike Kleuren.
mprime sur papierissu de foréts gerees durablement. Dans Ia limite des stocks disponibles - Les prix repris dans ce document sont des prix

~ Les coul photos d i Iégerement varier de la réalité.

©2024 Tupperware

o 0 Tupperware Belgium « www.tupperware.be



