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Let’s swing 
       into spring.
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2,5 l

30
OF/OU
Kies voor € 50 uit onze catalogus*  
Choisissez pour € 50 dans le catalogue*

OF/OU
Kies voor € 40 uit onze catalogus*  
Choisissez pour € 40 dans le catalogue*

15 Set Igloo
T.w.v. / D’une valeur de
€ 39,90

MicroCook rond 
2,25 l
T.w.v. / D’une valeur de 
€ 69,90

2 x 
450 ml

1 l

1,1 l

1.  �Doe de gewassen en geprikte aardappelen 
met 100 ml water en kook ze, afgedekt, 
ongeveer 13 min op 600 watt (MicroCook 
rond 2,25 l). Haal ze eruit en hou ze warm.

2.  �Pel de uien en knoflook en hak ze fijn 
(Mastro Koksmes). Bak ze in de helft van 
de olijfolie (MicroCook rond 2,25 l) ongeveer 
6 min op 600 watt.

3.  �Voeg de fijngesneden venkel (Mastro 
Koksmes), sinaasappelsap, suiker, 
tomatenpulp, in 4 gesneden zwarte olijven 
en de resterende olie toe, meng en bak 
afgedekt ongeveer 14 min op 600 watt, 
roer halverwege.

4.  �Breng op smaak met Espelette, zout 
en peper en serveer met de aardappelen 
en Parmezaanschilfers.

1.  �Faites cuire (MicroCook rond 2,25 l) les 
pommes de terre lavées et piquées avec 
100 ml d’eau environ 13 min à 600 watts.

2.  �Épluchez les oignons et l’ail puis hachez-les 
(Couteau du Chef Mastro). Faites-les cuire 
avec la moitié de l’huile d’olive (MicroCook 
rond 2,25 l propre) environ 6 min à 600 watts.

3.  �Ajoutez le fenouil finement émincé (Couteau 
du Chef Mastro), le jus d’orange, le sucre, 
la pulpe de tomate, les olives noires coupées 
en 4, l’huile restante, mélangez et faites 
cuire couvert environ 14 min à 600 watts, 
en mélangeant à mi-cuisson.

4.  �Assaisonnez avec le piment d’Espelette, 
le sel, le poivre, et servez avec les pommes 
de terre et des copeaux de parmesan.

Bereidingstijd: 15 min  Kooktijd: ± 33 min
Ingrediënten voor 4/6 personen:
• �600 g middelgrote gratin aardappelen
• 300 g uien • 2 teentjes knoflook • 100 ml olijfolie
• 2 venkelbollen (± 300 g netto) • 2 el suiker
• 100 ml sinaasappelsap • 400 g tomatenpulp 
• 100 g ontpitte zwarte olijven
• �1 tl Espelette chilipeper (± 5 ml)
• Zout en peper • Parmezaanschilfers

Préparation : 15 min  Cuisson : ± 33 min
Ingrédients pour 4/6 personnes :
• �600 g de pommes de terre à gratin moyennes
• 300 g d’oignons • 2 gousses d’ail
• �100 ml d’huile d’olive • 2 bulbes de fenouil 

(± 300 g nets) • 100 ml de jus d’orange
• 2 c. à c. de sucre • 400 g de pulpe de tomates
• 100 g d’olives noires dénoyautées
• 1 c. à c. de piment d‘Espelette (± 5 ml)
• Sel et poivre • Copeaux de parmesan

Siciliaanse aardappelen

Pommes de terre siciliennes



60

45
Sterartikelen  Articles étoiles

OF/OU
Kies voor € 75 uit onze catalogus*  
Choisissez pour € 75 dans le catalogue*

OF/OU
Kies voor € 125 uit onze catalogus*  
Choisissez pour € 125 dans le catalogue*

Aardappel en ajuindoos 
Smart set 
Set de boites à pommes 
de terre et oignons Smart
T.w.v. / D’une valeur de € 82,80

Mastro messen set* 
Set couteaux Mastro*
T.w.v. / D’une valeur de € 324,50

5,5 l

3 l

*Deze kunnen niet in contant geld worden omgezet. Geldig voor de producten in de huidige catalogus en onmiddellijk 
te gebruiken tijdens een Tupperware Party. Bij het inruilen voor een lager bedrag wordt er niet op teruggegeven.
*Non échangeable en espèces. À valoir sur les articles du catalogue en cours et à utiliser directement lors d’une 
Tupperware Party. En cas d’utilisation pour un achat d’un montant inférieur, la différence ne vous sera pas remboursée.

*Beschermhoesjes inbegrepen.
*Housses de protection incluses.



Promoties  Promotions

IDEALE CAPACITEIT 
OM ALLES IN OP TE 
BERGEN!

CAPACITÉ IDÉALE 
POUR TOUT RANGER !

A.  Harmoniekistje met plateau
Coffret Harmonie avec plateau
7,3 l / 30 x 22 x 20 cm h 
E3561
€ 49,90   € 39,90

-20%

A



TIP: GEBRUIK HET 
DEKSEL VAN 1,2 L ALS 
ONDIEPE SCHAAL.

ASTUCE : UTILISEZ 
LE COUVERCLE 
DE 1,2 L COMME PLAT 
PEU PROFOND.

B.  UltraPro 3,3 l met deksel
UltraPro 3,3 l avec couvercle
I052
€ 149,90   € 119,90

Gratis* 
Gratuit*

-€30

C.  Eierscheider
Séparateur à œuf
G5044

*Ontvang het gratis bij elke aankoop. 
Maximaal 1 per persoon.
*Recevez-le gratuitement à chaque achat. 
Maximum 1 par personne.

B

C



1.  �Faites préchauffer le four, Th 6 ou 180°C.
2.  �Mélangez (DuoChef vitesse 2) les œufs, 

le sucre, le rhum, le sel, puis ajoutez la farine, 
la levure, la noix de coco en poudre et 
finissez de mélanger.

3.  �Ajoutez l’ananas coupé en petits morceaux, 
le beurre fondu et mélangez bien (Spatule 
en silicone).

4.  �Répartissez la préparation dans le Multiflex 
domes posé sur la grille froide du four 
et faites cuire environ 20 min dans le four 
préchauffé. Laissez refroidir 10 min 
et démoulez délicatement.

5.  �Servez avec un sorbet à la noix de coco 
ou un sorbet ananas, et décorez de noix 
de coco en poudre.

Préparation : 10 min 
Cuisson : ± 20 min 
Repos : 10 min

Ingrédients pour 6 dômes :
• �2 œufs moyens
• �50 g de sucre
• �1 c. à s. de rhum (± 15 ml)
• �1 pincée de sel
• �30 g de farine
• �1 c. à c. de levure chimique (± 4 ml)
• �50 g de noix de coco en poudre
• �80 g d’ananas frais ou en boîte bien égoutté
• �50 g de beurre fondu

1.  �Verwarm de oven voor op Th 6 of 180°C.
2.  �Mix (DuoChef snelheid 2) de eieren, suiker, 

rum en zout, voeg dan de bloem, bakpoeder 
en kokospoeder toe en mix verder.

3.  �Voeg de in kleine stukjes gesneden ananas 
en de gesmolten boter toe en meng goed 
(Silicone spatel).

4  �Doe het mengsel in de Multiflex domes op 
een koud ovenrooster en bak ongeveer 20 min 
in de voorverwarmde oven. Laat 10 min 
afkoelen en haal voorzichtig uit de vorm.

5.  �Serveer met kokossorbet of ananassorbet 
en versier met kokospoeder.

Bereidingstijd: 10 min 
Kooktijd: ± 20 min 
Rusttijd: 10 min

Ingrediënten voor 6 domes:
• �2 middelgrote eieren
• �50 g suiker
• �1 el rum (± 15 ml)
• �1 snuifje zout
• �30 g bloem
• �1 tl bakpoeder (± 4 ml)
• �50 g kokospoeder
• �80 g verse ananas of ananas uit blik, 

goed uitgelekt
• �50 g gesmolten boter

Piña Colada domes Dômes Piña Colada



Zonnedoos 1,8 l 
& Multiflex domes Set
Set Boite Soleil 1,8 l 
& Multiflex domes
E3575
€ 64,80   € 49,80

A.  Zonnedoos 1,8 l
Boite Soleil 1,8 l
E3562
€ 29,90

B.  Multiflex domes
Moule à dômes
E3563
€ 34,90

-20%

A

B

ZORG VOOR VERSHEID EN 
SMAAK MET DE ICONISCHE 
KWALITEIT EN STIJL VAN 
TUPPERWARE®!

CONSERVEZ LA FRAÎCHEUR 
ET LA SAVEUR GRÂCE 
À LA QUALITÉ ET AU STYLE 
EMBLÉMATIQUES DE 
TUPPERWARE® !

OOK LOS VERKRIJGBAAR
ÉGALEMENT DISPONIBLE SÉPARÉMENT



A.  DuoChef
D9050
€ 74,90   € 59,90

-20%

A

BESPAAR TIJD EN 
ENERGIE MET DEZE 
KLOPPER MET TWEE 
STANDEN.

ÉCONOMISEZ 
DU TEMPS ET DE 
L’ÉNERGIE GRÂCE 
À CE BATTEUR 
À DEUX POSITIONS.



PRINTEMPS & É TÉ 2024

Toujours 
aussi

surprenant

LENTE & ZOMER 2024

Altijd 
even

verrassend

-20%

B

RAZENDSNEL 
OPWARMEN OF KOKEN 
IN DE MICROGOLFOVEN. 
DANKZIJ HET DEKSEL 
BLIJFT JE MICROGOLFOVEN 
NETJES SCHOON.

RÉCHAUFFEZ OU 
CUISINEZ RAPIDEMENT 
AU MICRO-ONDES. 
GRÂCE AU COUVERCLE, 
VOTRE MICRO-ONDES 
RESTE PROPRE.

Blader door onze nieuwe 
catalogus en ontdek een 
reeks nieuwe producten 
en prachtige nieuwe kleuren.
Vraag uw Tupperware-adviseur 
om advies of bezoek onze 
website: 
https://www.tupperware.be/
nl/catalogus/

Explorez notre nouveau 
catalogue et découvrez une 
palette de produits inédits 
ainsi que de superbes nouvelles 
couleurs. Demandez conseil 
à votre conseiller / conseillère 
Tupperware ou rendez-vous 
sur notre site : 
https://www.tupperware.be/
fr/catalogue/

Nieuwe 
catalogus

Nouveau 
catalogue

B.  MicroCook schenkkan 1 l 
met Kleine pollepel set
Set Pichet MicroCook 1 l 
avec Petite louche
E3574
€ 64,80   € 49,90



A.  Picnic bag Disney
E3564
€ 89,90   € 44,90

©Disney

B.  Bestek Mickey Mouse
Couverts Mickey Mouse
E3571
€ 10,90   € 5,40

C.  Bord Mickey Mouse
Assiette Mickey Mouse
E3572
€ 17,90   € 8,90

-50%

-50%

C

B

A



D.  Clickplus Mickey 
500 ml
E3566
€ 16,90   € 8,40

E.  Clickplus Mickey 
1,3 l
E3567
€ 18,90   € 9,40

F.  Clickplus Mickey 
2,1 l
E3568
€ 21,90   € 10,90 ©Disney

F

E

D

-50%



 

€ 5,00

Vanaf € 49 aankoop 
Dès € 49 d’achats
2 Bewaarkommen
2 Bols de conservation 
550 ml
4808

Jouw Consulent / Votre Conseiller

Tupperware Belgium • www.tupperware.be

11175994

©
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Beste / Cher(ère) :

Ik nodig je uit voor een Tupperware Party / Je vous invite pour une Tupperware Party 
op (dag en datum) / le (jour et date) :			   om / à :

Adres / Adresse :

Postcode / Code postal :		    Stad / Ville :

E-mail :

Tel. :	 Vanwege / De la part de :

Graag een seintje voor / Réponse souhaitée avant le :

Gedrukt op papier afkomstig van duurzaam bosbeheer.
Imprimé sur papier issu de forêts gérées durablement.

Zolang de voorraad strekt – De op dit document vermelde prijzen zijn aanbevolen 
prijzen – De afgebeelde kleuren kunnen licht afwijken van de werkelijke kleuren.  
Dans la limite des stocks disponibles – Les prix repris dans ce document sont des prix 
recommandés – Les couleurs des photos des produits peuvent légèrement varier de la réalité.

Uitnodiging  Invitation

VIP aanbiedingen  Offres VIP*

*Beperkt tot één van ieder exemplaar voor elke klant aanwezig op een Tupperware Party.
* Limitées à un exemplaire de chaque pour tous les clients présents à une Tupperware Party.

€ 16,90 € 29,90

€ 10,00

Vanaf € 69 aankoop 
Dès € 69 d’achats
Premiaglass
1,9 l
4809


